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Положение
о родительском контроле за организацией горячего питания  

в М БОУ «Старокиреметская НОШ » 
Аксубаевского муниципального района Республики Татарстан

1 Общие положения
П олож ение о роди тельском  контроле организации  и качества питания

обучаю щ ихся разраб отан о  на основании:
Ф едерального  закона «О б образовании»  от 29 .12.2012г. №  273-Ф Э  -М етодических 

реком ендаций  М Р 2 .4 .0180-20  Р оспотребнадзора Р оссийской
Ф едерации «Р оди тельски й  контроль за организацией  горячего  питания детей  в 
общ еобразовательны х орган и зац и ях»  от  18.05.2020г.
1.2. О рганизация роди тельского  контроля организации  и качества питания 
обучаю щ ихся м ож ет осущ ествляться в ф орм е анкетирования родителей  и детей  и участии 
в работе общ еш кольной  ком иссии.
1.3 .К омиссия по контролю  за организацией  питания обучаю щ ихся о сущ ествляет свою  
деятельность в соответствии  с законам и и иными норм ативны м и  актами Р оссийской  
Ф едерации, У ставом  ш колы .
1.4. К ом иссия по контролю  за организацией  питания обучаю щ ихся 
является п остоянно  дей ствую щ и м  органом  сам оуправления для рассм отрения основны х 
вопросов, связанны х с орган и зац и ей  питания ш кольников.
1.5. В состав ком иссии  по контролю  за организацией  питания обучаю щ ихся входят 
представители  ад м инистрации , члены  С овета родителей, педагоги . О бязательны м  
требованием  является участи е в ней назначенного  директором  ответствен н ого  за 
организацию  горячего  питания обучаю щ ихся.
1.6. Д еятельн ость  членов ком иссии  по контролю  за орган и зац и ей  питания 
обучаю щ ихся осн овы вается на принципах  добровольности  участи я  в его работе, 
коллегиальности  принятия реш ений  гласности .
2 Задачи к ом иссии  по контролю  за организацией  питания обучаю щ ихся.
2 .1 .Задачам и ком иссии  по контролю  за организацией  питания обучаю щ ихся являю тся: 

обеспечение приоритетности  защ иты  ж изни  и здоровья детей;
-соответствие эн ергети ческой  ценности  и хим ического  состава рационов 
ф изиологическим  потребностям  и энергозатратам  обучаю щ ихся;
-обеспечение м аксим ально  разнообразного  питания и наличие в еж едневном  рационе 
пищ евы х продуктов со сниж ен н ы м  содерж анием  насы щ енны х ж иров , просты х сахаров, 
поваренной соли, пищ евы х продуктов , обогащ енны х витам инам и, пищ евы м и волокнам и и 
биологическим и вещ ествам и;
-обеспечение соб лю ден и я сан и тарн о-эп и д ем и ологи чески х  требований  на всех этапах 
обращ ения пищ евы х продуктов (готовы х блю д);
-контроль за работой  ш кольной  столовой;
-проверка качества и количества при готовлен ной  для учащ ихся пищ и согласно  меню ; - 
содействие созданию  оп ти м альн ы х условий  и форм организации  ш кольного  питания.



3 .Ф ункции ком иссии  по  кон тролю  за организацией  горячего  питания 
в следую щ их процедурах:
-общ ественной  эксп ерти зы  п и тан и я  учащ ихся.
-контроль за качеством  и количеством , п риготовленной  согласно  м еню  пищ е.
-изучает м нения обучаю щ ихся и их родителей  (законны х представителей) по организации  
и улучш ению  качества питания;
-участвует в разраб отке предлож ений  и реком ендаций  по улучш ению  качества питания 
обучаю щ ихся.
4. П рава и ответствен н ость  ком иссии  по контролю  за организацией  питания 
учащ ихся.
Д ля осущ ествления возлож енны х ф ункций  ком иссии предоставлены  следую щ и е права:
4.1. К онтролировать  в ш коле организацию  и качество питания обучаю щ ихся;
4.2. П олучать от повара ш колы  инф орм ацию  по организации  питания, качества 
п ри готовляем ы х блю д и соблю дения санитарно - гигиенических норм;
4.3. Заслуш ивать  на своих заседаниях  повара, зам директора по ВР по вы полнению  
ими обязанностей  по обеспечению  качественного  питания обучаю щ ихся;
4.4. П роводить  проверку  работы  ш кольной  столовой  не в полном  составе, но в 
присутствии  не м енее трёх  человек на м ом ент проверки;
4.5. И зм енить граф и к  проверки , если причина объективна;
4.6. В носить пред лож ен и я по улучш ению  качества питания обучаю щ ихся.
4.7. С остав и порядок раб оты  ком иссии доводится до сведения раб отн и ков  ш кольной 
столовой , педагоги ческого  коллектива, обучаю щ ихся и родителей.
5. О рганизация деятельн ости  ком иссии  по контролю  за организацией  питания 
учащ ихся.
5.1. К ом иссия ф орм ируется на основании  приказа директора ш колы . П олном очия 
ком иссии начинаю тся с м ом ента подписания соответствую щ его  приказа;
5.2. К ом иссия вы бирает председателя;
5.3. К ом иссия составляет план - граф ик контроля по организации  качества питания 
ш кольников. Д еятельн ость  осущ ествляется в соответствии  с планом  и граф иком  работы  
комиссии;
5.4. О результатах  работы  ком иссия и н ф орм и рует ад м инистрацию  ш колы  и С овет 
родителей;
5.5. О дин  раз в четверть  ком иссия зн аком и т с результатам и  деятельн ости  директора 
ш колы ;
6. О тветственность  членов  К ом иссии
6.1. Ч лены  К ом иссии  несут персональную  ответственность  за н евы полнение или 
ненадлеж ащ ее и сп олн ен и е возлож енны х на них обязанностей ;
6.2. К ом иссия н есет  ответствен н ость  за необъективную  оценку по организации  
питания и качества предоставляем ы х услуг.
7. Д окум ентация ком иссии  по контролю  за организацией  питания учащ ихся.
7.1. К ом иссии  оф орм ляет протокол или чек-лист ф иксации  результатов
посещ ения ш кольной  столовой  (при лож ен и е 1).
Тетрадь чек-листов ком иссии  хран и тся  у директора ш колы .



МБОУ «Старокиреметская НОШ» 
ЧЕК-Л ИСТ

фиксации результатов посещения школьной столовой представителями родительского
контроля за качеством питания обучающихся Дата и время заполнения______________
Участники проведения мониторинга:______________________________________________
п\п Что проверяется ДА НЕТ

Культура питания
1. Организовано сопровождение детей в столовую
2. Наличие горячей воды
3. Мыло имеется
4. Сушилки рабочие
5. У классов имеется закрепленное место
6. Дети за столом разговаривают
7. Педагоги обращают внимание на культуру поведения
8. Наличие графика работы, графика дежурства классов
9. Наличие ежедневного меню с указанием веса\объема, с печатью
10. Дети осуществляют сдачу посуды на мойку
11. Дети успевают принять пищу
12. Соответствие рациона утвержденному меню
13. Контрольные блюда имеются, расположены на столе
14. Суточные блюда имеются
15. Основное блюдо горячее

Внешний вид
16. Спецодежда у персонала столовой чистая и опрятная
17. Комплект одежды у дежурных полный, чистый (фартук, головной убор)

Санитарное состояние
118. Пол чистый
19. Стены чистые
20. Столы чистые
21. Столовая мебель имеется
22. Уборочный инвентарь чистый
23. Маркировка соблюдается
24. Наличие моющих, чистящих, дезсредств

Эстетичность накрытия столов
25. Наличие хлебниц, подставок
26. Посуда чистая
27. Имеются сколы, трещины, деформация

Проверка пищеблока и пищевых продуктов на складе:
28. Соответствие веса готовых блюд заявленному весу в меню
29. Наличие маркировки на упаковках с продуктами
30. Отсутствие продуктов с истекшим сроком годности
31. Пищевые продукты изготовлены по ГОСТ

132. Наличие по форме заполненного журнала бракеражных пищевых продуктов

33. Наличие медкнижек у персонала столовой
34. Журнал бракеража готовой кулинарной продукции заполнен (наличие время и 

даты, подписей)
Д ополнения (зам ечания) П одпись




